ﬁg ~MENU DE PAQUES - RESTAURANT “COTE JARDIN’
pa 4

SERVI LE DIMANCHE 31 MARS MIDI ET SOIR

; o & LE LUNDI 1ER AVRIL MIDI
& L
= == Foie Gras de Canard

Cubic de Foie gras de Canard a I'Hibiscus
Betterave Rouge en Guimauve
Vive de la Cote d’Opale
Cuisson a la Plancha Mi-Cuit, Vinaigrette au Yuzu de notre
Conservatoire
Carpaccio de Radis Printaniers
Asperges Blanches de la Ferme du Pont d’Achelles
Roties au beurre salé
Barigoule de Morilles a I'ail des Ours

Agneau du Boulonnais de Paques
Cuisson 10h aux Aromates de notre permaculture
Jus Réduit aux Olives Taggiasche iodées
Blette Feuille et Cote crues et cuites
Pommes-de-Terre du Touquet en mousseline onctueuse

Tout Chocolat en Texture
Version 2024

AU TARIF DE
65 € HORS BOISSONS / 95 € APERITIF ET BOISSONS COMPRISES




