MENU « Au détour des Saisons »

Chrisiophe Dufossé, laissant libre cours a |'inspiralion du moment,

vous invite a une balade culinaire a travers les saisons ...

Un voyage idéal pour découvrir sa cuisine mettant a |'honneur les produifs duMarché

« en portions adaptées & la dégustation »

En 3 Services En 5 Services En 7 Services
140¢€ Hors boissons 190 € Hors boissons 240 € Hors boissons

Notre chariot de Fromages Frais & affinés
Maison P|1i|ippe O|ivier, Maifre- {romager Affinesr  28€
Pain rustique facon Artisanal, Chutney de saison

Petite Salade de Jeunes Pousses Croquantes

Cuit en Saumur iodé, accompagné des deux céleris « Branche et Rave »
Pomme Granny Smith
Bouillon rafraichissant Gingembre-Citronnelle
Cuisiné au beurre Fumé Ariisana|, noiseftes torréfiées éclatées

Emulsion panais au beurre fumé

Filet Cuit 3 'Escabeche, composition autour de la Blette

Extraction légére au fumet de maquereau
**k%k

Poireau des Hauts-de-France

Poireau Fuseau & la Vapeur, en Croq'Salade, en Pickles

Huile de Condiment Parfumée, Espuma 3 I'ail noir
*kk

Bar de Ligne
Steak sur le grill, Radis Printaniers Crus et Cuits
Vinaigrette fiede perlée a |'huile Végétale

*kk

La Sole

Filet de Sole a I'Estragon, jus de Betterave au vinaigre de Vin Rouge
Rosace de Betterave Rouge
*kk
Boeuf Maturé 4 Semaines
Faux-filet snacké, sauce au thym
Bouchée Gourmande Crousfillante « Oignons et Ails des Ours »

*k%k

Le Safran de Lili
Ananas Pain-de-Sucre Fumg, Siphon Safran

Crémeux Mangue Acidulg, Coque Meringue Naturelle
Sorbet Ananas, Granité Rl‘\um-Arrangé

*k%
Chocolat, Miel Bio du Chateau de Beaulieu
Coussinet Panna cotta Cire d'Abeille
Croustillant chocolat Caraibes
Granité Vin Naturel au Miel Maison, g|ace « Mie|, Po"en, Cire d'abeille »
Fleurette Cardamome Noire, Miel Fleuri



