
 
 

  Les Cours de cuisines   

AGENDA DES ATELIERS - 1ER SEMESTRE 2012 
 

Ces Ces ateliers vous permettront de découvrir les bases de la cuisine traditionnelle. Ils seront animés  

par Marc Meurin et ses Chefs, Philippe, Franck, Matthieu, et le Chef pâtissier Nicolas dans les cuisines du Château.  

L’accueil, à partir de 9h15, se fera au salon de  l’hôtel ; le cours débutera à 9h30 et le déjeuner sera servi 

 à 13h30 au Jardin d’Alice, en compagnie du Chef. 
 

* stages complets 
            

La session est facturée 148€ avec le déjeuner ; pour une personne rejoignant le groupe, le repas est au prix de 58€ boissons comprises. 

Si votre groupe est déjà formé (minimum 10 personnes), vous pouvez choisir une date à votre convenance selon la disponibilité du Chef. 

  

   

Le  Château de Beaulieu 
 1098 Rue de Lillers 

 62350  Busnes 

      
Tél. : 03.21.68.88.88 

Fax :  03.21.68.88.89 

 
        Mail : contact@lechateaudebeaulieu.fr 

Site Internet : www.lechateaudebeaulieu.fr 

JANVIER :  
 
. Crèmes / Potages / Consommés  
  Le samedi 21 Janvier 2012 
  

 

AVRIL : 
  
. Les desserts 
  Le Samedi 14 Avril 2012 
. Pâtes et Risotto  
  Le Samedi 28 avril 2012 

FEVRIER : 
 
. Menu pour deux (Saint Valentin)  
  Le Samedi 4 Février 2012 
. Les poissons 

MAI :  
 

. Les épices 
  Le Samedi 5 Mai 2012 

MARS : 
 
. Les Crustacés 
  Le Samedi 10 Mars 2012 
. Petites entrées printanières 
  Le Samedi 24 Mars 2012 
. Menu de Pâques 
  Le Samedi 31 mars 2012 

JUILLET : 
 

. Menus d’été (tartares, grillades,…) 
  Le Samedi 7 Juillet 2012 


